La Noire

Appellation: Vin de Savoie Arbin

Cépage: Mondeuse

Terroir : Moraine glaciaire nappée de calcaires
schisteux. Parcelle unique.

Vinification et élevage:
¢ Vendanges manuelles
¢ Fermentation spontanée en amphore
e Egrappage partiel
e Macération de 3 4 4 semaines.
e Elevage en amphore et en demi-muid.

Dégustation: Une cuvée unique de par son
équilibre, sa structure, sa minéralité et la
concentration de ses ardmes : myrtille, violette,
épices douces et cedre.

Recommandations: Servir légerement plus frais

que la température de la piéce, en accompagnement

d’un civet de lievre ou d’'une estouffade de joue de
boeuf.

Vin de garde par excellence, cette cuvée se révele
petit A petit et mérite d’étre attendue.

“Issu d’une parcelle en trés forte pente, le sol est
composé d’un calcaire friable sur une zone tres
restreinte. les rendements sont tres faible et le vin
est d’'une couleur profondément noire”
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